
ARMADIO PER FROLLATURA CARNI , MODELLO   QRG7

Armadio frigorifero porta a vetro per la stabilizzazione del clima adatto per la frollatura di carni , dotato di 
impianto di refrigerazione , lampada germicida per la sanificazione del prodotto immesso , controllo umidità 
e ricambio aria con funzioni di comando e lettura elettronici che consentono di raggiungere la temperatura 
è l’umidità impostata in breve tempo.

Prezzo  euro 2555,00 iva compresa

Dimensioni esterne L 71 x P 90 x H 209 cm.

Evaporatore ventilato

Litri commerciali 550 , dotato di tre griglie (altre optional)

Tramite le impostazioni si può gestire la programmazione temperatura con controllo isteresi da 1 a 6 gradi 
per evitare di stressare le carni nelle diverse stagioni.

La frollatura risulterà perfetta perché è in grado di stabilizzare, al suo interno, il clima ideale

QRG7 è costruito esternamente e internamente in acciaio inox , gli angoli sono arrotondati per garantire una 
perfetta pulizia , la porta con vetro camera garantisce la visuale sia all’operatore che al cliente ed è provvista 
di chiusura di sicurezza con chiave.

                         CARATTERISTICHE

 Serratura con chiave
 Luce interna
 Angoli interni arrotondati
 Controllo elettronico per temperatura e umidità 
 Porta auto chiudente di sicurezza


