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 Fundada en 1949, con sede en Castiglione delle Stiviere, se extiende 

sobre un área de 60.000 mc., 10.000 de los cuales cubiertos. 
Actualmente uno de los mayores productores europeos de productos a 
base de bizcocho. 

 
 

 La producción se desarrolla a través de 4 líneas: 
 

∙   Merendetos en confecciones de 8 unidades (Dolcetto, Ballerina) 

capacidad productiva 1.000.000 de unidades al día 

∙   Merendetos en confecciones de 10 unidades (Moretta, Buondolce) 

    capacidad productiva 1.000.000 de unidades al día 

∙   Tortas (LaGioia, O’Mamma) 

    capacidad productiva 310.000 de unidades al día 

∙   Brazos de gitana (Pic-Nic, Swiss Roll) 

    capacidad productiva 180.000 de unidades al día 
 

 
 

 
 

 
El proceso productivo prevee un rígido control de la calidad, del 

método con  que  se  emplean  los  ingredientes  y de materiales 
altamente  seleccionados. Todas  estos  procesos permiten que los 
productos tengan un mínimo de 180 dias de conservación  natural  
garantizados, sin  conservantes et  sin refrigeration. 
La  calidad  es  certificada  ISO, IFS, BRC y HCCP. 
Todos los productos son sin OGM y sin grasas hidrogenadas. 

 

 
 

 

El 80% de las ventas encuentra salida en mercados internacionales 
(CEE, Europa del Este, América del Norte y del Sur, Extremo Oriente, 

Países Arabes, Africa, etc.). 

 
 

 
 

Desde su fundación Freddi a dirigido sus esfuerzos hacia una fuerte 
estandarización para ofrecer al mercado artículos con una óptima 
relación calidad/precio. 
Una particular atención viene dada al packaging pero, sobre todo, a la 
innovación de los productos. Las dimensiones de la clientela 

internacional pretende, además, un importante know-how tecnológico, 
de la conservación de los productos y de la adaptabilidad al gusto de 
los diferentes consumidores multietnicos. 

 

 
 Los tiempos de entrega son muy rápidos (3/4 días) despues pedido. 

El lmacenaje de los productos no requiere otras condiciones 
particulares que un “lugar fresco y seco”. 
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