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SOCIETA’ DI MUTUO SOCCORSO FORNO OPERAIO AGRICOLO di Orbassano
e
UNITRE di Rivalta Torinese
Organizzano per il  giorno di: Domenica 19 maggio 2013
GITA AD ACQUI TERME:  Turistica – Storica – Cultural – Enogastronomica.

“”ACQUI: nei millenni sempre attuale e la Langa Astigiana””

Ore  7,30 – Ritrovo dei partecipanti presso il piazzale dietro le Poste di Orbassano. 

Ore  7,45 -  Partenza per Acqui, passando da Rivalta T.se, per recuperare gli altri gitanti. 

Ore  9,10 -  Sosta per il Caffè/Cappuccino all’ Autogrill di Felizzano, sull’Autostrada A21

Ore  9,45 -  Arrivo ad  Acqui, antica città termale di circa 21mila abitanti, sito a 156 m S.L.M., di   chiare origini 
                     Romane, fiore all’occhiello del Piemonte, nel campo del turismo:  eno/gastronomico e termale. 
Ore 10,00 -  Visita del centro storico di Acqui Terme, secondo i depliant, fornitici dall’ufficio “Informazione ed 

                      Accoglienza Turistica”, che verranno consegnati ai gitanti. Potremo così vedere: Palazzo Robellini, il

                      Municipio, la fontana Della Rocca, la Chiesa Conventuale di S. Francesco, la Torre Civica, La Bujenta,
                      i resti dell’antico Teatro Romano, il Castello dei Paleologi  che domina la città e tutti gli altri 

                      monumenti ed edifici storici, tutti concentrati nel centro storico di Acqui, una vera perla!!!       

Ore 11,45 -  Partenza da Acqui alla volta di Calosso…. Passando per Nizza e Canelli, percorrendo una strada
                       panoramica, da cui potremo godere di un paesaggio   paradisiaco, in un territorio dove le vigne la fanno
                       da “padrone”.. dove vige il detto, più che mai veritiero: “Qui da noi il vino è il pane”.                                                              
Ore 12,45 -  Gran pranzo, presso il Ristorante: “Da Elsa”, a Calosso, come da menù riportato a retro.                                                                                                       
Ore 16,30 -  Trasferimento in pulman, presso la Cantina “La Canova”, di Piero Barbero.
                       Dove potremo degustare ed acquistare i loro pregiati vini, a prezzi veramente  competitivi, assistiti 
                       nella degustazione, dal Sig Piero stesso.                                                                                                                                                         
Ore 18,00 –  Partenza per il ritorno, con arrivo previsto a Rivalta/Orbassano, verso ore    19,30/20,00.  
Costo procapite: € 28 per i Soci (€ 35 per i NON soci),
tutto compreso
Precisasi che il costo è cotanto contenuto, in quanto le due associazioni, si sono equamente fatto carico del costo del pullman, al fine di venire incontro ai propri associati, come forma di “Premio fedeltà”, ai soci  stessi. 
Per le prenotazioni e pagamento, che dovrà avvenire al momento dell’iscrizione, telefonare in ore pasti a: Ghigo Luigi 011 9063967 o Ferrero Rosanna 011 9012477, per i soci del Forno Operaio Agricolo.
Oppure in segreteria   Unitre Rivalta al martedì e giovedì dalle 16 alle 18  (tel 393 0858309 -347 7624988 – 345 0369819), per i soci dell’UNI3 di Rivalta T.se.
Le prenotazioni dovranno pervenire entro e non oltre: Giovedì  16 Maggio 2013
(Max 55 Posti sul pullman)
PRANZO

Del 19 Maggio 2013.

Presso il Ristorante “Da ELSA”, 

CALOSSO
ANTIPASTI

Insalata di carne cruda, di fassone Piemontese

Lardo e salame crudo, con

Crostini del contadino (Pane ai cereali tostato, con miele e nocciole)

Crespelle calde, alla Elsa

Insalatina Primavera

PRIMO PIATTO

Ravioli del plin, con ragù classico di Langa

SECONDO PIATTO

Carrè di maiale disossato arrosto, in salsa delicata

CONTORNO 

Patate al forno

FORMAGGIO

Tagliere di Robiole, tipiche del territorio

DESSERT

Cremino alla vaniglia e panna

Cremino al cioccolato

Caffè e pusa-Caffè/distillati

BEVANDE

Vini DOC: Barbera d’Asti -  Cortese    Moscato d’Asti (Con il dolce)

Acqua minerale a fiumi, anche con le bollicine.
